PROGRAMMA DEL FESTIVAL

EXHIBITION DI VINO NELLA ORANGERY:

o Presentazione e degustazione di piu di 350 vini delle differenti regioni di Georgia,
Italia e Turchia.

EXHIBITION DI PRODOTTI TIPICI NEL SAMEPO MARANI 1878:
« Presentazione e degustazione di prodotti tipici e di ingredienti gastronomici

SEMINARI NEL PALACE BALL ROOM:

o 12:00-13:30
Presentazione di piu di 8000 Annate di Vini della Georgia.
Panel di discussione di Akaki Gelashvili, TV Division Head, e Eldar Nadiradze,
Professore di Etnografia e membro parlamento georgiano”

- 14:00-15:30
Revival di vitigni endemici georgiani
Panel discussion di Davit Chichua, Director at Institute for Viticulture and
Oenology, Agricultural University of Georgia, Levan Ujymajuridze Director of
the Scientific-Research Center of Georgian Academy of Agriculture, Levan
Mekhuzla, Chairman of National Wine Agency of Georgia

- 16:00-16:45
Viticoltura biologica e fermentazione naturale
Seminario di Patrick Honnef, CEO e direttore tecnico Chateau Mukhrani

- 17:00-18:00
“Wessel” di vino georgiano
Seminario e mostra Azarpesha di Luarsab Togonidze, maestro di cerimonie
(tamada) ed esperto di turismo enogastronomico

DEGUSTAZIONI DI VINO — MASTERCLASS - PALACE WINTER
GARDEN:

e 13:00-13:45
Masterclass vini d’Italia, Campania e azienda Montalbera, Piemonte by Helmut
Koecher, Merano WineFestival



o 14:30-15:15
Degustazione di rare varieta turche by Seyit Karagozoglu, proprietario Pasaeli
Wines

e 16:00 - 16:45 Tasting di vii rossi di differenti regioni della Georiga by Giorgi
Samanishvili, Presidente della National Wine Agency of Georgia

e 17:30 - 18:15 Tasting di vini sudafricani selezionati by Irakli Mgaloblishvili,
MKD Georgia

CULINARIA MASTERCLASS Al PALACE RESTAURANT:

e 14:00 -15:30 cucina georgiana dello Chef georgiano Aleksandre Tatishvili
(Restaurant Chateau Mukhrani)

e 16:00 - 16:30 Cucina Turca dello chef olandese di Rudolf Van Nunen, chef
Ristorante Sans di Istanbul

CHATEAU MUKHRANI PALACE GARDEN:

o Mercato artigianale
o Wine painting masterclass
o AreaFood



